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TMR jako catkowicie wymieszana dawka, jest podstawa
zywienia bydia mlecznego, jednak niewtlasciwe
przechowywanie kiszonek, obchodzenie sie z nimi lub
ich skiad mogq prowadzi¢ do rozwoju drobnoustrojow,
pogarszajac jakos¢ paszy i zdrowie zwierzat. Jesli
kiszonki nie s prawidiowo przechowywane,
drobnoustroje moga sie rozwijaé¢, powodujac ich psucie.
W takiej sytuacji obnizona jest jakosS¢ paszy, zmniejsza
sie jej spozycie, co prowadzi do strat produkcyjnych

Niniejszy przewodnik pomoze zrozumie¢, dlaczego kontrolowanie kiszonek i TMR-u jest
wazne, przedstawi praktyczne kroki do oceny ryzyka mikrobiologicznego w gospodarstwie.
Pomoze okresli¢ dziatania zapobiegawcze w celu zapewnienia dobrej jakosci paszy.

Dlaczego warto kontrolowac¢ status mikrobiologiczny TMR-u?
¢ ldentyfikacja gtéwnego zagrozenia mikrobiologicznego
e Zapobieganie zagrzewaniu i psuciu sie paszy

e Utrzymanie pobrania suchej masy i produkcji mleka
* Zmniejszenie ilosci niedojadow
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Czynniki ryzyka pogorszenie jakosci TMR-u
Aby skutecznie zarzgdzac jakoscig TMR-u i by¢ w stanie
dziata¢ na czas, konieczne jest rozpoznanie konkretnych

czynnikéw ryzyka zaréwno w kiszonce, jak i podczas
skarmiania TMR-u. Kluczowymi czynnikami ryzyka sa:

¢ Stabe ubicie i/lub przykrycie kiszonki: Prowadzi do
narazenie na dziatanie tlenu, co sprzyja rozwojowi drozdzy i
plesni.

¢ Stabe zakiszenie: Jesli kiszonka nie jest odpowiednio zakiszona,
zachwiana jest rownowaga miedzy drobnoustrojami
korzystnymi, takimi jak bakterie produkujace kwas miekowy, a
szkodliwymi.W rezultacie warunki w kiszoce sg bardziej
korzystne dla dzikich drozdzy i plesni, co prowadzi do

szybszego psucia sie po wystawieniu na dziatanie powietrza.

* Niewlasciwe zarzadzanie pryzma/silosem Po otwarciu
kiszonki i wtgczeniu jej do TMR-u, ekspozycja na tlen moze
pobudzi¢ wzrost drobnoustrojow, powodujgc ich szybki rozwdj.

* Dodawanie wody do TMR-u: TMR jest powszechnie uznawany
za skuteczng strategie ograniczania segregacji paszy u bydta,
zapewniajac bardziej rownomierne pobranie sktadnikow
pokarmowych. Dodatek wody stymuluje jednak namnazanie sie
drobnoustrojéw i zwieksza ryzyko zepsucia i zagrzania TMR-u

* Powolne tempo zuzywania: Zbyt diugie wykorzystywanie
kiszonki lub TMR-u moze prowadzi¢ do pogorszenia jakosci,
poniewaz kiszonka jest przez dtuzszy czas wystawiona na
dziatanie tlenu

Ciepte warunki pogodowe: Wyzsze temperatury otoczenia
przyspieszajg aktywnos¢ drobnoustrojow i psucie sie TMR-u
na stole paszowym.

Zanieczyszczony stoél paszowy: Czysty stot paszowy
minimalizuje rozwadj szkodliwych bakterii, plesni i drozdzy,
ktore przyczyniajg sie do psucia i zagrzewania TMR-u.
Resztki paszy gromadzace sie na stole mogg fermentowaé
lub rozktadac sie, zanieczyszczajgc swiezg pasze.
Regularne czyszczenie gwarantuje, ze krowy spozywajg
odpowiedniej jakosci pasze.

Rozpoznanie czynnikéw ryzyka jest pierwszym krokiem w
zapobieganiu psucia sie paszy w wyniku dziatania
mikroorganizmow. Jednak aby w petni zrozumie¢ powage
problemu, nalezy podjg¢ dodatkowe dziatania. Identyfikacja
wczesnych sygnatéw ostrzegawczych pozwala rolnikom
okresli¢ skale problemu i podja¢ srodki zapobiegawcze/
naprawcze, zanim wptyng one na zdrowie i produktywnosé
stada. Przeprowadzajgc testy kiszonek i TMR-u, hodowcy
bydta mlecznego moga okresli¢ ilosciowo ryzyko
mikrobiologiczne, oceni¢ potencjat psucia sie i podejmowacd
swiadome decyzje w celu optymalizaciji jakosci paszy.
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Kontrola kiszonki pod katem zagrozen
mikrobiologicznych

Przed przystgpieniem do oceny TMR-u, kluczowe jest zbadanie
kiszonki, poniewaz jest ona gtébwnym zrédiem skazenia
mikrobiologiczneg. Kiszonka sama w sobie zawiera
drobnoustroje, a gdy jest ona stabo zakiszona lub narazona na
dziatanie tlenu, szkodliwe drozdze, plesnie i bakterie moga
szybko namnazac sie, ktére w nastepstwie trafiajg do TMR-u.
Woczesna identyfikacja zagrozen mikrobiologicznych w kiszonce
pozwala na podjecie dziatan naprawczych w celu zachowania
jakosci paszy i ochrony zdrowia stada.

Szybkie testowanie w gospodarstwie

Szybkie testy przeprowadzane w gospodarstwie w celu oceny
ryzyka zepsucia kiszonki i TMR-u obejmujg kontrole wzrokowa,
ocene zapachu i pomiary temperatury.

Po prostu patrzac, czujac i wachajgc kiszonke, mozna mieé
dobre wyobrazenie o jej jakosci i ryzyku zepsucia. Swieza
kiszonka powinna mie¢ przyjemny, lekko stodki lub
sfermentowany aromat, podczas gdy zapach stechlizny,
kwasny lub zjetczaty wskazuje na niepozgdane objawy
aktywnos$ci drobnoustrojéw. Tabela 1 ilustruje, w jaki sposéb
okreslone parametry koloru i zapachu wskazujg na jakos¢
kiszonki.

Tabela 1. Organoleptyczna kontrola kiszonki w celu okreslenia jakosci

Uszkodzona przez warunki pogodowe i/lub bardzo mokra ki
Zwykle wystepuje w przypadku wysokiej zawartosci roslin straczkowych lub niedojrzatej trawy, ktéra mogta by€ nawozona duza

Bardzo ciemna oliwkowa zielen

o j fer

iloScig azotu. Kwasny lub zgnity zapach

Ciemna oliwkowa zielen/braz Normalny kolor dla zwiednietych roslin straczkowych, ktére zwykle produkuja ki ke o jszym kolorze niz trawy
) lony do ziel 3z g Normalny zakres koloréw dla kiszonek z traw, zb6z i kukurydzy
J y/ olty Normalny zakres koloréw dla ki k ze zwiednietych traw.

Typowy kolor dla bardziej dojrzatych traw i zb6z
Czasami wystepuje w przypadku kiszonek o niskiej zawartosci suchej masy i kiszonek z traw uszkodzonych przez warunki
atmosferyczne. Dolna warstwa mokrej kiszonki moze by¢ zétta z owocowym lub kwasnym aromatem.

Jasnobursztynowy braz

Brazowy Pod pr k y lub w wyniku kontaktu z ti pod 4] jiad to do zagrzania sie i zepsucia.

Ciemnobrazowy Silne zagrzanie. Z powodu niewystarczajacego ublcla, opoéznionego przykrycia lub stabego wycisniecia powietrza.
Zwykle towarzyszy temu es$¢ ki L pad j (splesniatej).

Lagodnvipezyiemnielvasnyizapach Posad e ol

kwasnego mieka lub jogurtu P nor fer j g

naturalnego

Bardzo staby zapach, ale lekko stodki Mocno zwiednieta ki ka stabo sfer , zwk z upraw o niskiej zawartosci cukru. Silniejszy aromat wraz ze
aromat spadkiem zawartosci suchej masy.

N b Drozdze odegraly aktywna role w fer tacji. Wysoki p tanolu. Ki ki te sa czesto ni bilne pod wybierania
Stodki, y

Staba fer tacja zdomi przez bakterie wytwarzajace kwas octowy. Powszechne w przypadku pasz o

Kwasny zapach octu niskiej zawartosm suchej masy i cukru, spozycie moze by¢ obnizone.

Staba fer tacja zdomi przez bakt |e Cl i ktore wytwarzaja duze ilosci k k go. Ki k
Zjelczale maslo, zgnily aromat jest mokra i i sl a. R trzyj k i i, rozgrzej dion przez kilka sekund, a nastepnie
p achaj. Ob SC k k go jest tatwa do wykrycla.
Silny zapach tytoniu lub karmelu z
posmakiem spalonego cukru Uszkod termicznie ki ka o azowym kolorze. Si dla at, ale warto$é odzywcza jest bardzo niska
N api Ki ' lesniat du stab i przykrycia. Wystepuje rowniez w ki ' zepsutych w wymku
f\ron:at St?:hhzqy Iu?‘:lesn‘l Z d u=, |Ios¢:| tlenu. Klszonkl te mogq by¢ zagrzane i mie¢ zapach kompostu. Pobranie pr P A
= ° niektoére | ki moga tac odr
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Ocena kiszonki przy uzyciu narzedzi

Regularne sprawdzanie temperatury i pH kiszonki pozwala wykry¢ potencjalne problemy zanim stang
sie powazniejsze, a takze skontrolowac¢ prawidtowe przechowywanie i konserwacje kiszonki.
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Pobieranie prébek

Uzywaj specjalistycznych sond termometrycznych do kiszonki o
roznych diugosciach (dtugie: 50-80 cm i krotkie: 10-15 cm) lub
uzywaj dtugiej sondy termometrycznej (50-80 cm) w potaczeniu
z

kamere termowizyjng. Sondy sg zwykle dtugimi metalowymi
pretami zaprojektowanymi tak, aby wytrzymac wilgotne,
czasami kwasne srodowisko kiszonki. Termometry sondy
nalezy umiesci¢ w réznych miejscach w przekroju kiszonki
(rysunek 2).

Rysunek 2. Probki kiszonki nalezy pobiera¢ ze srodka oraz z réznych punktow
wzdtuz krawedzi, w odlegtosci okoto 0,5 m od bokow.

W kazdym punkcie pobierania probek witdz dwie sondy (krotka i
dtugg) w odlegtosci 5-7 cm od siebie. Punkty pobierania probek
powinny by¢ wyznaczone na powierzchni kiszonki, ktora byta
wystawiona na dziatanie swiatta przez co najmniej 12-24
godziny po wycieciu/wybraniu, aby zapewni¢ doktadne wyniki i
unikng¢ fatszywie negatywnych rezultatéw. Jednoczesnie
nalezy unika¢ okresu dtuzszego niz 48 godzin przed pobraniem
probek, poniewaz moze to prowadzi¢ do fatszywie pozytywnych
wynikéw z powodu nadmiernej ekspozyciji i potencjalnej wtérnej
fermentacji w powierzchni pryzmy.

Zazwyczaj nizsze temperatury sgq mierzone przy uzyciu krotkiej
sondy w poréwnaniu do dtugiej sondy, poniewaz ciepto
resztkowe rozprasza sie wolniej w srodku pryzmy. Wyjatkiem
sg kiszonki zebrane podczas zimnej pogody, ale wystawione
na dziatanie cieptych warunkéw otoczenia podczas wybierania.
Zamiast krotkiej sondy mozna uzy¢ kamery termowizyjnej w
potaczeniu z dtugg sondg termometryczng. Kamera
termowizyjna zapewnia mape termiczng kadrowanej
powierzchni, umozliwiajac natychmiastowg wizualizacje
rozktadu temperatury i szybkg identyfikacje nagrzanych
obszardw, takich jak gorgce punkty na powierzchni kiszonki.
Dodatkowo, monitorowanie pH moze by¢ skuteczng metodg
oceny jakosci i stabilnosci kiszonki. . Wartos¢ pH stuzy jako
kluczowy wskaznik sukcesu fermentacji, stabilnosci tlenowej i
aktywnosci drobnoustrojow. Wiasciwa kontrola pH jest
niezbedna, poniewaz wahania mogq prowadzi¢ do psucia sie
paszy, zmniejszonej strawnosci i potencjalnego zagrozenia dla
zdrowia zwierzat.

Typowe metody pomiaru pH:

1. Powszechng praktyka wsréd hodowcow bydta
mlecznego powinno by¢ badanie kiszonki pod katem
pH, a takze innych wartosci odzywczych.

Istotne parametry to miedzy innymi: sucha masa,
biatko surowe, zawarto$¢ wtékna, skrobia i produkty
uboczne fermentacji (kwas mlekowy, kwas octowy itp.).
Wielu rolnikdw wspotpracuje z dostawcami pasz,
(niezaleznymi) zywieniowcami lub wyspecjalizowanymi
laboratoriami. Trouw Nutrition moze réwniez

zaoferowac ustugi badania kiszonek.

2. Bezposrednie wprowadzenie sondy. Ta metoda wymaga

specjalnej sondy do badania pH, odpowiedniej do
materiatow potstatych, ktéra moze odczytywac pH w
prébkach o wilgotnosci co najmniej 30-40%. Zapewnia
szybkie

wyniki bez dodatkowego przygotowania probki, Niestety
tego typu miernik moze byc¢ stosunkowo drogi.

Metoda przygotowania probki. To podejscie wykorzystuje
standardowy cyfrowy miernik pH, wage i wode destylowana.
Przygotuj probke, mieszajac 10 g kiszonki lub TMR z 90 ml
wody destylowanej w kubku. Wi6z sonde czujnika pH do
mieszaniny, aby uzyskac¢ odczyt. Ta metoda jest bardziej
dostepna i mniej kosztowna, wymaga jednak dodatkowego
czasu na przygotowanie.

Wytyczne dotyczgce interpretaciji

Pryzma stabilna

* Dluga sonda rejestruje wyzsze temperatury niz krétka sonda lub

kamera termowizyjna, co wskazuje na brak znaczacego psucia sie
materiatu w warunkach tlenowych.

* Prawidtowo sfermentowana kiszonka powinna mie¢ pH

wynoszgce:
- 3,8 - 4,2 dla kiszonki z kukurydzy
- 4,3-5,2 dla kiszonki z trawy o zawartosci s.m. 30-50%.
- 4,8 - 5,5 dla kiszonki z trawy o zawartosci s.m.
>50%, (zakres zalezy od suchej masy kiszonki)

Pryzma niestabilna

- Srednie zepsucie na skutek dziatania tlenu: Dtuga sonda
rejestruje temperatury o 3—5°C nizsze niz krétka sonda lub
kamera termowizyjna.

Mocne zepsucie na skutek dziatania tlenu: Diuga sonda
rejestruje temperatury o ponad 5°C nizsze niz krotka
sonda lub kamera termowizyjna.

pH> 4,2 dla kiszonki z kukurydzy

pH> 5,5 dla kiszonki z trawy o zawartosci s.m. 30-50%.

W przypadku kiszonek z traw mocno przewiednietych pH
zalezy od poziomu suchej masy.

Niezaleznie od przyczyny wzrostu temperatury w kiszonce,

prawdopodobnie jest za pézno aby rozwigza¢ problem

stabilnosci pryzmy. Skoncentruj sie na zarzadzaniu
problemem na razie poprzez wtasciwe zarzgdzanie TMR-em i
zapobieganiu psuciu sie podczas skarmiania. Nastepnie

zaplanuj kroki, aby zapobiec temu w nastepnym sezonie.
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Ocena TMR-U przy uzyciu narzedzi

Aby sprawdzi¢ temperature TMR, nalezy uzy¢ termometru z krétkg sondg, ktéry zostat zaprojektowany do

badania tego typu konsystenc;ji i warunkow TMR-u. Cyfrowy termometr z sondg jest idealny do tego zadania.

Upewnij sie, ze sonda jest wystarczajgco diuga (10-15 cm), aby dotrze¢ do srodka mieszanki TMR i jest przeznaczona

do pomiaru wilgotnych lub gestych materiatbw paszowych. Ponadto mozna uzy¢ kamery termowizyjnej na

podczerwien do oceny zmian temperatury na catym stole paszowym.

Badanie

Aby zapewni¢ reprezentatywng ocene, nalezy dokonac
odczytow temperatury z co najmniej pieciu réznych miejsc
wzdtuz stotu paszowego. W kazdym punkcie badania nalezy
rozpocza¢ od pomiaru temperatury powierzchniowej,
wkfadajgc sonde do TMR na niewielkg gtebokos¢ 3-5 cm.
Przytrzymaj ja przez 30-50 sekund, aby umozliwi¢
ustabilizowanie sie odczytu przed zapisaniem pomiaru.
Nastepnie wsun sonde gtebiej, siegajac 10-15 cm, i ponownie
poczekaj na ustabilizowanie sie temperatury przed
zarejestrowaniem pomiaru. Czasami ta metoda moze by¢
niemiarodajna ze wzgledu na regularne podgarnianie
paszy, a takze niewystarczajaca jej ilos¢ na stole
paszowym , co powoduje rozproszenie temperatury. Jedng
z opcji jest wyizolowanie probki swiezego TMR-u do wiadra
o pojemnosci 5-10 | i zmierzenie temperatury po 6-12-24
godzinach za pomoca termometru z krotkg sondg lub
rejestratora danych temperatury.

Jesli jest to mozliwe, mozna takze uzy¢ kamery termowizyjnej
na podczerwien do oceny zmian temperatury catego TMR-u
na stole paszowym (rysunek 3). Rozpocznij od pomiaru
temperatury TMRU-u w stanie nienaruszonym, aby doktadnie
uchwyci¢ temperature powierzchniowg. Ten wstepny pomiar
pomaga zidentyfikowac¢ wszelkie nagrzewania wystepujace na
zewnetrznej warstwie w zwigzku z ekspozycjg na otoczenie..
Nastepnie nalezy doktadnie wymiesza¢ TMR, aby odstoni¢
wewnetrzng czes¢, upewniajac sie, ze glebsze warstwy
znajdujg sie na wierzchuPo wymieszaniu wykonaj drugi
pomiar temperatury, aby oceni¢ wszelkie réznice miedzy
warstwg zewnetrzng i wewnetrzna.

Poréwnanie tych odczytéw moze pomoc w ustaleniu, czy w paszy
wystepujq jakiekolwiek problemy ze wzrostem temperatury, ktére
moga wskazywac na aktywnos¢ drobnoustrojow, psucie sie lub
wturng fermentacje.

Rysunek 3. Obrazy termiczne w podczerwieni zewnetrznej warstwy (po lewej) i wnetrza TMR-u (po prawej)
pokazujace réznice temperatur wynoszacg 4°C, 3 godziny po przygotowaniu TMR.
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Interpretacja wynikéw

Stabilny TMR

* Roéznica temperatur miedzy warstwg zewnetrzng a
wewnetrzng wynosi < 5°C. Wskazuje to na minimalng
aktywnos¢ drobnoustrojow i dobrg stabilnos¢ tlenowg
Niestabilny TMR

* Temperatura wewnetrzna jest> o 5°C wyzsza niz
temperatura warstwy zewnetrznej. Sugeruje to na trwajaca
fermentacje mikrobiologiczng, prowadzaca do wzrostu

temperatury, utraty sktadnikéw odzywczych i potencjalnego
zepsucia.

Tabela 2: Parametry powszechnie kontrolowane
w kiszonkach

Testowany parametr

Testy laboratoryjne pod katem dokladnosci

Bardziej doktadnym sposobem badania ryzyka zepsucia

kiszonki i TMR-u sg testy laboratoryjne. W przypadku

rolnikéw, ktdrzy przeprowadzajg badania przed skarmianiem,
niektére wartosci moga wskazywac na ryzyko zepsucia

TMR. Chociaz testy laboratoryjne zajmujgq wiecej czasu,
zapewniajg

bardziej wiarygodne wyniki i jasniejszg diagnoze potencjalnych
problemow. Testy laboratoryjne oceniajg profil fermentaciji
kiszonki, mierzac zarowno korzystne zwigzki, takie jak kwas
mlekowy, jak i szkodliwe, takie jak kwas mastowy. Zapewnienie
prawidiowej fermentacji ma zasadnicze znaczenie dla
zachowania jakosci kiszonki i utrzymania jej w bezpiecznej
postaci dospozycia

(patrz Tabela 2).

Dlugosc¢ okresu obserwacji

Sucha masa (DM)

pH jest wskaznikiem p

Procentowa zawartos¢ s.m. bedzie miata duzy wplyw na spozycie paszy.

Dla bilnej ki ki wy jest pH okolo 4,5. Jesli zawartos¢

P o w ki
pH s.m. w kiszonce jest mska, pH musi wynosié okolo 3,7-4,3, aby zapobiec aktywnosm organizmow psujacych.

P y 5-10%

Amoniak-N (NH,-N)

Kwasy fermentacyjne ogétem

itego azotu. Poziom 10% Iub wyzszy sugeruje, ze fermentacja byla staba, co spowodowato
rozpad blalka CZQsta przyczynq jest wysoki p

P

TFA jest wskaznikiem p wynosi¢ 8-12% suchej masy.

(TFA)

Kwas mlekowy Przy odpowiedniej fermentacji >80% wszy h 6w fermentacyjnych bedzie st i¢ kwas y, co da zawartos¢ kwasu

lek go ha p ie 7-10% hej masy.

Ob S¢ | k g z e doszio do wlornej fermentacji. Powoduje to nisk3 jako$¢ kiszonki o

Kwas mastowy nieprzyjemnym zapachu i iej j K ka nie p zawiera¢ kwasu mastowego,
Maksymaliny, dop y pozi towego to 0,5% suchej masy.

Energia metaboliczna (ME) Dobrej jakosci ki: ka ma poziom ME dzy 11 a 12 MJ/kg s.m.

Kiszonki zawieraja gio
Wartosci CP dla dobrej j:

ia d d
degr

ktore przez mikroorganizmy z wacza.

wykor
i¢ od 12 do 16% Zbyt pozne nawozeme roslin moze powodowac

Biatko surowe (CP)

Neutralne wiokno detergentowe (NDF)

ki z trawy p
bardzo wysoki wzrost poziomu biatka. Moze to mie¢ negatywny wplyw na fer

y Wy
w

1€

Dobrej jak z traw p

ierac¢ od 45 do 50% NDF.

Tabela 3. Parametry mikrobiologiczne i ich poziom akceptacji w celu okreslenia stabilnosci tlenowej

Stabilnos¢ tlenowa kiszonki i TMR

Doskonaly <100,000

Umiarkowane ryzyko 100,000 - 1,000,000

Wysokie ryzyko >1,000,000

Testy laboratoryjne mogg wykry¢ mikotoksyny, plesnie,
bakterie i drozdze, ktére mogg by¢ obecne w kiszonce lub
TMR. Mikroorganizmy te mogq rozwijac sie w niewtasciwie
przechowywanej lub niewtasciwie wymieszanej paszy i mogg
prowadzi¢ do ztego stanu zdrowia zwierzat i nizszej produkcji
mleka (patrz tabela 3).

<10,000 <300
10,000- 100,000 300 - 1000
>100,000 >1000
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Ochrona jakosci TMR-u dzieki
Selko TMR

Podczas gdy wiasciwe zarzadzanie kiszonkg i TMR-em ma
kluczowe znaczenie dla zapobiegania ich psuciu sie,
dodatkowe strategie mogq poprawi¢ stabilnosc i jakos¢ paszy.
Selko TMR to specjalistyczny dodatek paszowy
zaprojektowany w celu ochrony TMR-u przed negatywnym
oddziatywaniem mikrobiologicznym, zmniejszajac ryzyko jego
zagrzewania, wzrostu pH i psucia sie. Poprzez hamowanie
wzrostu

drozdzy i plesni, Selko TMR pomaga utrzymacé

integralnos¢ pokarmowg paszy, zapewniajgc state pobranie
suchej masy i wspierajgc optymalng produkcje mleka.
Naukowo opracowana mieszanka konserwantow i
zakwaszaczy zwigeksza stabilnosc¢ tlenowg TMR-u, nawet w
trudnych warunkach, takich jak podwyzszona temperatura
otoczenia lub powolne tempo wyjadania paszy. Wigczenie
Selko TMR do programu zywienia moze pomoc w
zapewnieniu odpowiedniej jakosci paszy, zminimalizowaniu
strat i poprawie ogdlnej wydajnosci stada.

Whioski

Testy stabilnosci tlenowej mogg wydawac sie
skomplikowane, ale proste oceny w gospodarstwie mogg
powiedzie¢ nam wiele na temat jakosci TMR-u.
Identyfikujac i eliminujac ryzyko zepsucia, mozna
zmniejszy¢ straty paszy, utrzymac¢ wydajnos¢ krow i
poprawi¢ rentownos$¢ gospodarstwa. Jako podejscie
prewencyjne, wigczenie Selko TMR do strategii

zywienia. Moze dodatkowo zwiekszyc¢ stabilnos¢ paszy

poprzez hamowanie wzrostu drozdzy i plesni,
zmniejszy¢ zagrzewanie i zachowac¢ wartosci
pokarmowe TMR-u.To proaktywne rozwigzanie
pomaga chroni¢ jakos$¢ paszy, zapewniajgc state
spozycie suchej masy i wspierajac optymalng
wydajnosc¢ stada.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat procedur
testowych lub profesjonalnych ustug
laboratoryjnych, skontaktuj sie z przedstawicielem
Trouw Nutrition juz dzis!
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Wiecej informacji o nauce
stojacej za Selko mozna
znalez¢ na stronie:

ruminants.selko.com

Selko jest markg dodatkéw paszowych Nutreco. W erze zdefiniowanej
przez globalne trendy, ktére obejmujg zwiekszone regulacje, presje na
redukcje antybiotykéw, zmiany klimatyczne, niedoboér surowcow i
niedostateczne wykorzystanie gruntéw, zapotrzebowanie na
zréownowazong i bezpieczng produkcje pasz szybko rosnie. Produkty i
ustugi Selko pomagajq to osiggnagc.

Selko specjalizuje sie¢ w sprawdzonych dodatkach paszowych, ktére
pomagaja redukowac szkodliwe mikroorganizmy i mikotoksyny na
réznych etapach tancu cha paszowego, co prowadzi do poprawy
jakosci na poziomie wytworni pasz i gospodarstwa.

Oferujemy szeroka game rozwigzan zwigzanych ze zdrowiem i
optymalizacjg zwigzkéw mineralnych. Wszystkie majg na celu
wspieranie zdrowia zwierzat i pomoc w osiggnieciu ich petnego
potencjatu produkcyjnego. W ten sposdb pomagamy uzyskacé
najlepsze wyniki dla Ciebie i Twoich zwierzat.

TMR|EN[1.0[26-03-25|CEN|2025-0049NL

REF#:194|SELKO|SELKO





